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Antipasti -

Carpaccio di Cervo, Asparago CBT, Crumble di Grana alle aromatiche e gel al
Prosecco

(12)
Battuta di Manzo, Chips di Topinambur, Tuorlo 65°c e Olio al Prezzemolo
(3-12)

Carpaccio di Gambero Rosso, Sale Maldon, crema alla Burratina, perle al Blu
Curracao e polvere di Fragole

(2-4-7)
Giardinetto di Verdure Croccanti, Salmone sotto sale alla Rapa, granella di
Pistacchio e crema di Asiago

(4-7-8-9)
Uova di Quaglia 64°c, cialda di Grana, Fonduta di Morlacco, perle al
Prezzemolo, spuma di Carciofi e scaglie di Tartufo Nero

(3-7)

€ 20

€22

€24

€22

€20
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Primi piatti -

Tortelloni al Nero di Seppia con Salmone, Ricotta, crema di Piselli,
Pomodorino semidry e Aneto

€22
(1-3-4-7)
Risotto agli Scampi, Fiori di Zucca e granella di Mandorle, mantecato alla
Burratina Affumicata
€24
(2-4-7-8)
Fiocchi di Speck e Fontina, vellutata di Sedano Rapa allo Zafferano e spugna
1 Pomod
al Pomodoro €
(1-3-7)
Tagliolini verdi, Ragit di Capriolo, fonduta di Morlacco e Polenta soffiata
€ 20
(1-7-9)
Gnocchetti di Ricotta, Brunoise di Verdure e Crumble di Pane al Timo
€18

(1-3-7-9
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Secondi piatti -

Costine d’Agnello CBT, mousse di Piselli, salsa di Fondo Bruno all’Arancia
(1-3-6-7-9-10)

Guancetta di Vitello marinata al Laphroaig, Coulis ai Frutti di Bosco, Pak-
Choi CBT e Crumble di Fragole

(1-6)

Astice decorticato, mousse fredda di Verdure, Maionese di Soia agli Agrumi e
Caviale all'Arancia

(2-4-6-9)

Rana Pescatrice, Fiori di Zucca, purea di Patata Viola, acqua di Pomodoro e
aria di Basilico

(4-6-7)

Polpettine di Melanzane, vellutata di Piselli, Maionese di Soia all’Arancia e fili
di Peperoncino

(1-6-7-9)

€22

€24

€35

€24

€ 20



Patate al forno

Verdure di Stagione
(9)

Insalata mista

bu ngi rn!

HOTELS

* * * * §

Contorni -

€5

€5

€5



